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อุตสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมเผชิญความท้าทายอะไรบ้าง

ท่ีมา: รวบรวมโดย Krungthai COMPASS

Food Security
โลกรอ้นสู่ “ฤดูเพลิง”
กระทบ
ความมั่นคงอาหาร
Thai PBS (27 ธ.ค. 2566) ท่ัวโลกต่ืนตัว

“ขยะอาหาร”
ล้นโลก

ปี 2562 มีปรมิาณกวา่

931 ล้านตัน
ประชาชาติธุรกิจ (4 พ.ค. 2566) 

ส.อ.ท. รอ้นใจ

“อตุสาหกรรมอาหาร”
ขาดแคลนแรงงาน

กวา่ 3 แสนคน
ประชาชาติธุรกิจ (31 พ.ค. 2565) 



อตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม
ปล่อย Emissions

และก่อให้เกิด

Food Loss
แค่ไหน



4

Emissions ของอุตสาหกรรม
อาหารและเครื่องด่ืมของโลก

26%

Emissions จาก Food Loss
and Waste ของโลก

6-10%

ท่ีมา: Our World in Data และ FAO

อตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมปล่อย Emissions มากแค่ไหน
อุตสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมเป็นภาคธุรกิจท่ีมีการปล่อยก๊าซเรอืนกระจกเป็นจ านวนมาก โดยในปี 2566 อตุสาหกรรม
อาหารและเครื่องด่ืมท่ัวโลกปล่อยก๊าซเรอืนกระจกราว 15.3 พันล้านตัน CO2e หรอืราว 26% ของการปล่อยก๊าซเรอืนกระจกท้ังหมด

โดยหน่ึงในปัญหาท่ีส าคัญ คือ การสูญเสียอาหารและขยะอาหาร (Food Loss and Waste) ซึ่งก่อให้เกิดการปล่อย          
ก๊าซเรอืนกระจกราว 4.5 พันล้านตัน CO2e หรอืราว 6-10% ของการปล่อยก๊าซเรอืนกระจกท้ังหมดของโลก
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756 819 
931 1,052 

3,790 
4,318 

2562 2565

Food Loss Food Waste

Food Loss Food Waste

5,476
6,188

ปรมิาณ
การสูญเสียอาหาร
และขยะอาหารราว 

Post harvest Transport, storage and 
distribution

Processing and 
packaging

Retail and
food service

Household

ของปรมิาณอาหาร
ท่ีผลิตในโลก

อตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมเกิด Food Loss มากแค่ไหน
ในแต่ละปี ปรมิาณการสูญเสียอาหารและขยะอาหารท่ัวโลกมากถึง 1 ใน 3 ของปรมิาณอาหารท่ีผลิตในโลก โดยปรมิาณการ
สูญเสียอาหารหลังกระบวนการเก็บเก่ียวจนก่อนถึงมือผู้บริโภคสูงถึงราว 13% ของปริมาณอาหารท่ีผลิตในโลก คิดเป็นมูลค่าความ
สูญเสียอย่างน้อยราว 4 แสนล้านเหรยีญสหรฐัฯ ต่อปี

ท่ีมา: FAO และ UNEP Food Waste Index Report

30%13%
17%
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ในปี 2564 ปรมิาณการสูญเสียอาหารของกลุ่มประเทศอาเซียนสูงถึง 15.5% ของปรมิาณอาหารท่ีผลิตในอาเซียน เน่ืองจาก
ส่วนใหญ่ยังขาดระบบการจดัการท่ีมปีระสิทธิภาพ โดยกลุ่มประเภทอาหารท่ีมีอตัราการสูญเสียอาหารมากท่ีสุด ได้แก่ ผักและผลไม้
ท่ีมีอตัราการสูญเสียอาหารมากถึง 34% รองลงมา ได้แก่ พืชหัว เช่น มันส าปะหลัง และมันฝรัง่ ซึ่งมีอตัราการสูญเสียอาหารถึง 29%

อตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมเกิด Food Loss มากแค่ไหน

8.5%

9.7%

11.7%

11.7%

12.6%

12.9%

13.2%

14.1%

15.5%

20.0%

Eastern Asia

Central Asia

Northern Europe

Northern America

Western Asia

Southern Asia

World

Latin America

Southeast Asia

Sub-Saharan Africa
ระหวา่งการ
เก็บรกัษา

ระหวา่งการ
แปรรูป

ธญัพืช 7% 3.5%

พืชหัว 19% 10%

พืชน้ามัน 12% 8%

ผักและผลไม้ 9% 25%

เน้ือสัตว์ 0.3% 5%

ปลาและ
อาหารทะเล 6% 9%

นม 6% 2%

อตัรา Food Loss
จ าแนกตามภูมิภาค ปี 2564

อตัรา Food Loss ของกลุ่มประเทศอาเซียน
และเอเชียใต้ จ าแนกกลุ่มประเภทอาหาร

ท่ีมา: Global Food Losses and Food Waste, FAO



แรงขับเคล่ือน

การใช้AI
ในอตุสาหกรรมอาหาร

และเครื่องด่ืม
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แรงขับเคล่ือนการใช้ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม

1) ลดความกังวลด้านความมั่นคงทางอาหาร

แนวโน้มจ านวนประชากรท่ัวโลก
ปี 2565-2593f (พันล้านคน)

10 อนัดับประเทศท่ีมีความเส่ียง
ด้าน Climate Risk สูงสุดในโลก

ล าดับ ประเทศ CRI Score

1 Puerto Rico 7.17

2 Myanmar 10.00

3 Haiti 13.67

4 Philippines 18.17

5 Mozambique 25.83

6 The Bahamas 27.67

7 Bangladesh 28.33

8 Pakistan 29.00

9 Thailand 29.83

10 Nepal 31.33

8.0

8.2

8.5

8.9

9.2

9.5

9.7

2565 2568 2573 2578 2583 2588 2593

1.2 เท่า การเพ่ิมขึน้ของจ านวนประชากรท่ัวโลก 
ความเส่ียงจาก Climate Change
รวมถึงการเกิด Food Loss
กระทบความมั่งคงทางอาหาร
จะเป็นปัจจยัเรง่ต่อการใช้ AI 
เพ่ือเพ่ิมผลผลิตทางการเกษตร
ลดการสูญเสียอาหาร
และเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต

ท่ีมา: World Population Prospects 2022, United Nations และ Global Climate Risk Index 2021, Germanwatch
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แรงขับเคล่ือนการใช้ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม

2) ลดความกังวลด้าน Food Safety ท่ีเข้มงวดของประเทศคู่ค้า

กฎระเบียบและมาตรฐานของสินค้าอาหารน าเข้า

U.S. ต้องปฏิบัติตาม Federal Food, Drug, and Cosmetic Act (FD & C Act) 

สินค้าต้องไม่มีการเจือปนด้วยส่ิงท่ีจะเป็นอันตรายต่อการบรโิภค รวมท้ังการผลิตต้องได้
มาตรฐานและถูกสุขลักษณะ

Europe ต้องปฏิบัติตาม Regulation (EU) 2019/1793)

อาหารท่ีส่งออกไปยังยุโรปต้องผ่านการผลิตและแปรรูปตามมาตรฐานความปลอดภัย
อาหารท่ีเข้มงวดของสหภาพยุโรป ซ่ึงรวมถึงการวเิคราะห์อันตรายและต้องได้รบั HACCP
รวมท้ังต้องสามารถติดตามและตรวจสอบย้อนกลับแหล่งท่ีมาของวตัถุดิบและผลิตภัณฑ์
ข้ันสุดท้ายได้ อกีท้ังบรรจภัุณฑ์อาหารต้องปลอดภัยส าหรบัอาหารและไม่ปนเปื้ อน

Japan ต้องปฏิบัติตามกฎหมายสุขาภิบาลอาหาร (the Food Sanitation Act: FSA)

อาหารท่ีส่งออกไปยังญ่ีปุ่นต้องเป็นไปตามมาตรฐานความปลอดภัยด้านอาหาร รวมท้ัง
ต้องสามารถติดตามและตรวจสอบย้อนกลับ 

China ต้องปฏิบัติตามระเบียบการน าเข้าสินค้าอาหาร (General Administration of 
Customs of the People's Republic China : GACC NO 249)

อาหารท่ีส่งออกไปยังจนีต้องด าเนินการตามระบบ HACCP อกีท้ังต้องสามารถติดตามและ
ตรวจสอบย้อนกลับแหล่งท่ีมาของวตัถุดิบและผลิตภัณฑ์ข้ันสุดท้าย

กฎระเบียบและมาตรฐาน
ความปลอดภัยด้านอาหาร
ท่ีเข้มงวดของประเทศคู่ค้า 
จะเป็นปัจจยัเรง่
ต่อการใช้ AI มากขึน้
เน่ืองจาก AI สามารถตรวจสอบ
คุณภาพและการปนเปื้ อนของสินค้า
ได้อย่างแม่นย า 
รวมท้ังสามารถตรวจสอบย้อนกลับได้
ตลอดห่วงโซ่อปุทาน ซึ่งจะช่วยลด
ความเส่ียงจากข้อกัดกันทางการค้า

ท่ีมา: รวบรวมโดย Krungthai COMPASS

กฎระเบียบและมาตรฐานของสินค้าอาหารน าเข้าของประเทศส าคัญ
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แรงขับเคล่ือนการใช้ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม

3) ลดปัญหาขาดแคลนแรงงานในภาคการผลิตอาหารและเครื่องด่ืม

ท่ีมา: กระทรวงแรงงาน และสภาอุตสาหกรรมแห่งประเทศไทย

ปัจจบุนั อตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม
ของไทยเผชิญปัญหาขาดแคลนแรงงาน 
ท าให้ความต้องการใช้ AI เพ่ือทดแทน
แรงงานมีแนวโน้มเพ่ิมขึน้
จากการเปล่ียนแปลงโครงสรา้งประชากรไทย
และการไหลออกของแรงงานในภาคการผลิต
อาหารและเครื่องด่ืม ท าให้อตุสาหกรรมอาหาร
ยังมีความต้องการแรงงาน

สูงถึง3 แสนคน
จากความต้องการแรงงานในภาคอตุสาหกรรม

ท้ังหมด5 แสนคน

การผลิตอาหารและเครื่องด่ืม           การผลิตเครื่องใช้ไฟฟ้าและอเิล็กทรอนิกส์ 

การผลิตยานยนต์และชิ้นส่วน                     การผลิตอื่นๆ

1.5 1.5 1.5 1.6 1.7

0.5 0.5 0.6
0.7 0.6

0.4 0.4 0.5
0.5 0.6

1.5 1.4 1.3
1.3 1.2

2562 2563 2564 2565 2566

%CAGR
ปี 2562-66

9.1%

6.0%

2.6%

จ านวนแรงงานในภาคการผลิตของไทย ปี 2562-2566 (ล้านคน)



AI จะพลิกโฉม
อตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม

อย่างไร
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ภาพรวมของการใช้ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมเป็นอย่างไร

Large Enterprises

75%

SMEs

25%

AI Level ตัวอย่าง รายละเอยีด

Beginner AI Smart Sorting 
System

ใช้ Sensor และระบบจดจ าภาพเพ่ือคัดแยกวตัถุดิบ
ตามขนาด สี และคณุภาพ

Temperature Control 
System

ใช้ Sensor เพ่ือควบคมุอณุหภูมใิห้เหมาะสมกับ
ประเภทของสินค้า

Chatbot for 
Customer Service

สนับสนุนการให้บรกิารลูกค้าผ่านการตอบกลับ
ข้อความอตัโนมัติ

Intermediate AI Quality Control 
System

วเิคราะห์ข้อมูลจาก Sensor และระบบจดจ าภาพ
อจัฉรยิะ เพ่ือตรวจสอบส่ิงปนเป้ือนและคณุภาพของ
สินค้า

Predictive
Maintenance System

วเิคราะห์ข้อมูลจาก Sensor
ท่ีติดต้ังในอปุกรณ์ เพ่ือคาดการณ์การซ่อมบ ารงุ

Smart Inventory 
Management System

วเิคราะห์ข้อมูลเพ่ือคาดการณ์ความต้องการสินค้า
คงคลังท่ีเหมาะสม

Advanced AI Personalized
Recommendation
System

วเิคราะห์ชุดข้อมูลขนาดใหญ่เพ่ือพัฒนาผลิตภัณฑ์
ใหม่หรอืรสชาติใหม่แบบเฉพาะบุคคล

Smart Packaging 
Design System

วเิคราะห์ข้อมูลของผู้บรโิภคเพ่ือออกแบบบรรจุ
ภัณฑ์ท่ีโดดเด่นและย่ังยืน

Supply Chain 
Optimization System

วเิคราะห์ข้อมูลแบบ Real-time ตลอดห่วงโซ่
อปุทานอาหาร เพ่ือวางแผนการผลิตและ
การขนส่งท่ีมีประสิทธภิาพ

สัดส่วนการใช้เทคโนโลยี AI ในอตุสาหกรรม
อาหารและเครื่องด่ืมท่ัวโลก ปี 2566

ตัวอย่างของเทคโนโลยี AI จ าแนกตามระดับของเทคโนโลยี

ท่ีมา: Global Artificial Intelligence in Food and Beverage Market, Astute Analytica (2024), Simplilearn.com และรวบรวมโดย Krungthai COMPASS

ปัจจบุัน องค์กรท่ีใชเ้ทคโนโลยี AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมท่ัวโลก ส่วนใหญ่เป็นองค์กรขนาดใหญ่ อย่างไรก็ดี ใน
ระยะยาวคาดวา่ การประยุกต์ใช้เทคโนโลยี AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมมีแนวโน้มเพ่ิมขึ้นต่อเน่ือง ท้ังในองค์กรขนาดใหญแ่ละ SMEs
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Connectivity Data Collection Data Analytics Recommendation Field Automation

Technology Sensors IoT Platform Machine Learning
/Deep Learning

Application AI

Workflow ติดต้ังเซ็นเซอร์
อัจฉรยิะในเครื่องจกัร
และอุปกรณ์การผลิต

รวบรวมข้อมูลต่างๆ 
จากเซ็นเซอร ์ซึ่งจะ

ถูกบันทึกอัตโนมัติ และ
จดัเก็บบน
ระบบ Cloud

ระบบจะเรยีนรู้
ประมวลผล และ

วเิคราะห์ข้อมูลเชิงลึก 
โดยการจดจ ารูปแบบ
และความสัมพันธ์

ของข้อมูล

ระบบจะแสดงผลข้อมูล 
เพ่ือน าไปสู่

การตัดสินใจท่ีเป็น
ประโยชน์สูงสุด

ระบบอัตโนมัติท่ีถูก
ควบคุมและตัดสินใจ
อย่างชาญฉลาด 

ภายใต้การเก็บรวบรวม
ข้อมูลจ านวนมาก 

Current state of Ecosystem without AI Future state of Ecosystem without AI

Cultivation Agri-
logistic

Food 
Service

DistributorFood 
Processing

Food 
Retail

Customer

Communication

Product and Service Flow

Cultivation

Agri-
logistic

Food 
Processing

Distributor

Food 
Retail

Food 
Service

AI         IoT

AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมมีกลไกการท างานอย่างไร
ห่วงโซ่คุณค่าของ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม (บน) และ

กลไกการท างานของ AI ในกระบวนการผลิตอาหารและเครื่องด่ืม (ล่าง)

ท่ีมา: Mordor Intelligence, more-with-mobile.com และรวบรวมโดย Krungthai COMPASS
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ยกระดับ
การควบคมุ
คณุภาพและ
ประสิทธิภาพ
การผลิต

การวเิคราะห์
การบ ารุงรกัษา
เชิงคาดการณ์
(Predictive 

Maintenance)

การบรหิาร
จัดการ

ห่วงโซ่อปุทาน>

ลดการใช้วตัถุดิบ และ
ลดการสูญเสียอาหาร

ลดการใช้พลังงาน
ปรบัปรุงคณุภาพและ

ลดการเรยีกคืน
ผลิตภัณฑ์

 เพ่ิมความปลอดภัยใน
การปฏิบัติงานของ
แรงงาน

ลดปัญหาการผลิต
หยุดชะงกั

 เพ่ิมอายุการใช้งานของ
อปุกรณ์และเครื่องจักร

ลดค่าใช้จ่ายในการ
จัดการสินค้าคงคลัง

 พัฒนาสินค้าท่ีตอบ
โจทย์ความต้องการ
เฉพาะบุคคล

 เพ่ิมความพึงพอใจของ
ลูกค้า

ตอบโจทย์ความยั่งยืน
(Sustainability)

การประยุกต์ใช้ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมมปีระโยชน์อย่างไร

สรุปประโยชน์หลักของการประยุกต์ใช้ AI
ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม

Food Sorting

Quality Control 

& Safety 
Compliance

Production & 

Packaging

Maintenance
Consumer 

Engagement

กระบวนการในอตุสาหกรรมอาหารและ
เครื่องด่ืมท่ีสามารถประยุกต์ใช้ AI

ท่ีมา: รวบรวมและวเิคราะห์โดย Krungthai COMPASS



15

Infeed shaker (unsorted)

Pulsed LEDs and Cameras

Precise air guns 

Accept/reject

1
2
3
4

1

2

3

4

5 บทบาทส าคัญของ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม

ท่ีมา: TOMRA Sorting Solutions

ระบบคัดแยกและจดัเรยีงวตัถดิุบ
ท่ีขบัเคล่ือนด้วย AI
โดยเทคโนโลยี AI รว่มกับกล้องความละเอยีดสูง 
และระบบเซ็นเซอรช์นิดใชแ้สง (Optical Sensor)
สามารถวเิคราะห์และคัดแยกขนาด สี 
รูปรา่ง และต าหนิของวตัถุดิบ
เพ่ือน าไปแปรรูปได้อย่างเหมาะสม
ซึ่งจะช่วยลดการใช้วตัถุดิบ

ราว 5-10%

1) บทบาทส าคัญของ AI ใน Food Sorting
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5 บทบาทส าคัญของ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม

ระบบควบคุมคุณภาพและความปลอดภัย
ท่ีขบัเคล่ือนด้วย AI
โดยเทคโนโลยี AI รว่มกับกล้องความละเอยีดสูง 
และระบบจดจ าภาพอจัฉรยิะ (Computer Vision) 
จะเรยีนรูแ้ละประมวลผลรปูภาพจ านวนมาก 
เพ่ือตรวจสอบคณุภาพและตรวจจบัส่ิงปนเปื้ อน
ซ่ึงจะช่วยเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต

ราว 15-20%

ท่ีมา: Scaling AI in Manufacturing Operations: A Practitioners’ Perspective, Capgemini Research Institute

2) บทบาทส าคัญของ AI ใน Quality Control & Compliance
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AI

Central 
Server

IoT Gateway

5 บทบาทส าคัญของ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม

ท่ีมา: Winmate.com

ระบบการตัดแต่งเน้ือสัตว์
ท่ีขบัเคล่ือนด้วย AI
โดยเทคโนโลยี AI รว่มกับกล้องความ
ละเอยีดสูง และระบบเซ็นเซอรส์ามารถ
เรยีนรูแ้ละปรบัเปล่ียนรปูแบบการตัดแต่ง
ตามลักษณะคุณภาพของเน้ือสัตว์
ซึ่งจะช่วยลดการสูญเสียวตัถุดิบ

ราว 20%

3) บทบาทส าคัญของ AI ใน Production & Packaging
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4) บทบาทส าคัญของ AI ใน Maintenance

5 บทบาทส าคัญของ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม

ท่ีมา: McKinsey & Company และ Scaling AI in Manufacturing Operations: A Practitioners’ Perspective, Capgemini Research Institute

ระบบการบ ารุงรกัษาเชิงคาดการณ์
ท่ีขบัเคล่ือนด้วย AI

โดยเทคโนโลยี AI รว่มกับและระบบเซ็นเซอร์
ท่ีติดต้ังในอปุกรณ์หรอืเครื่องจกัร 

ท าให้สามารถคาดการณ์ก าหนดระยะเวลา
ซ่อมบ ารุงเครื่องจกัรล่วงหน้า 

โดย McKinsey & Company
ระบุวา่ การบ ารุงรกัษาเชิงคาดการณ์ท่ีขับเคล่ือน

ด้วย AI สามารถลดต้นทุนในการบ ารงุรกัษา

10-40%

และเพ่ิมอายุการใชง้านของเครื่องจกัร

20-40%
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5 บทบาทส าคัญของ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม

ท่ีมา: McKinsey & Company และ Scaling AI in Manufacturing Operations: A Practitioners’ Perspective, Capgemini Research Institute

ระบบคาดการณ์
ความต้องการ
ท่ีขบัเคล่ือนด้วย AI
โดยเทคโนโลยี AI และการเรยีนรู้
ของเครื่อง สามารถวเิคราะห์ข้อมูล
ต่างๆ เพ่ือคาดการณ์แนวโน้ม
ความต้องการของลกูค้าและตลาด 

McKinsey & Company ระบุวา่ 
ระบบคาดการณ์ความต้องการ
ด้วย AI สามารถลดขอ้ผิดพลาด
ในการคาดการณ์

ได้มากถึง 20-50%

และลดค่าใช้จา่ย
ในการจดัการคลังสินค้าลง

25-40%

5) บทบาทส าคัญของ AI ใน Consumer Engagement
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Company Use case Impact

ใช้เทคโนโลยี AI และระบบ Sensor ในการคาดการณ์การซ่อมบ ารุงเครื่องจกัร โดยปอ้น
ข้อมูลเข้าสู่อลักอรธิมึท่ีช่วยวเิคราะห์ข้อมูลและคาดการณ์ปัญหาท่ีอาจเกิดขึ้น ซ่ึงจะแจง้
เตือนก่อนท่ีเครื่องจกัรจะหยุดการท างาน
พัฒนาแพลตฟอรม์ท่ีขับเคล่ือนด้วย AI ในการวเิคราะห์ข้อมูลตลาดและข้อมูลของลูกค้า 
เพ่ือพัฒนาและปรบัปรุงผลิตภัณฑ์ให้ตรงกับความต้องการของผู้บรโิภค

ลดการหยุดท างานของเครื่องจกัรได้ 30-50%
เพ่ิมอายุการใช้งานของเครื่องจกัรได้ 20-40%
ลดต้นทุน e-commerce 25% ส าหรบัผลิตภัณฑ์ใหม่
และประมาณ 50% ส าหรบัผลิตภัณฑ์ท่ัวไป

ใช้เทคโนโลยี AI และระบบ Sensor ในการตรวจสอบคณุภาพของนมววัก่อนการแปรรูป 
และตรวจสอบความหนืดของโยเกิรต์
ใช้เทคโนโลยี AI และ ML ในการคาดการณ์ความต้องการสินค้าของลูกค้า 
พัฒนาหุ่นยนต์ “Robot Stomach” ท่ีขับเคล่ือนด้วย AI ในการทดสอบแบคทีเรยีใน
ล าไส้ผ่านระบบย่อยอาหาร เพ่ือช่วยในการปรบัปรงุสูตรโยเกิรต์ท่ีดีต่อสุขภาพ

ลดความคลาดเคล่ือนของการคาดการณ์ลง 20%
ลดการสูญเสียรายได้ลง 30%
ลดต้นทุนในการด าเนินงาน 15%

ใช้เทคโนโลยี AI และระบบ Sensor ในการตรวจสอบความใสของน้าอดัลม และ
ตรวจสอบปรมิาณเน้ือผลไม้ในน้าผลไม้
ใช้เทคโนโลยี AI ตรวจจบัสภาพและแนวทางปฏิบัติท่ีไม่ปลอดภัยแบบ Real-time
ใช้เทคโนโลยี AI ในการรวบรวมข้อมูลต่างๆ ของกระบวนการในห่วงโซ่อปุทาน เพ่ือ
คาดการณ์ความต้องการวตัถุดิบ รวมถึงการก าหนดราคาและต้นทุนการขนส่งท่ีเหมาะสม
ติดต้ังตู้จ าหน่ายสินค้าอตัโนมติัท่ีขับเคล่ือนด้วย AI ซ่ึงมีระบบจดจ าใบหน้าและข้อมูล              
ของลูกค้า เพ่ือน าเสนอผลิตภัณฑ์เฉพาะบุคคล

ลดต้นทุนในการจดัซื้อวตัถุดิบ 15%
ลดโอกาสเกิดอบุัติเหตุและการบาดเจบ็ในข้ันตอนการ
บรรจขุวดกวา่ 60%
เพ่ิมยอดขายของตู้จ าหน่ายสินค้าอตัโนมัติสูงถึง 15%

ใช้เทคโนโลยี AI และระบบ Sensor ในการวเิคราะห์และตรวจสอบรูปรา่ง สีและผิวสัมผัส
ของมันฝรัง่ รวมท้ังประเมินการปอกเปลือกมันฝรัง่ให้มีการสูญเสียน้อยท่ีสุด
ติดต้ังระบบ Sensor ท่ีขับเคล่ือนด้วย AI ในเครื่องจกัร เพ่ือวเิคราะห์การด าเนินงาน
แบบ Real-time และคาดการณ์การซ่อมบ ารุงท่ีเหมาะสม
ใช้เทคโนโลยี AI ชื่อวา่ “Tastewise” ในการวเิคราะห์ความต้องการของลูกค้า เพ่ือ
พัฒนาอาหารและเครื่องด่ืมรสชาติใหม่

ประหยัดเงนิจากการลดการสูญเสียของวตัถุดิบได้กวา่
1 ล้านเหรยีญสหรฐัฯ ต่อปี (เฉพาะในสหรฐัฯ)

ตัวอย่าง Use Case และประโยชน์ท่ีได้รบัจากการใช้ AI ในต่างประเทศ

ท่ีมา: รวบรวมโดย Krungthai COMPASS
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82.8%

82.9%

63.3%

80.5%

77.6%

87.8%

79.6%

72.4%

73.7%

15.7%

17.1%

32.2%

18.2%

21.5%

11.1%

19.4%

23.1%

23.0%

Food

Textile

Electronic

Automotive

Machinery

Leather

Paper

Rubber

Plastic

92.6%

91.4%

61.1%

88.1%

81.3%

96.7%

90.7%

89.4%

90.4%

6.1%

6.6%

35.6%

8.8%

17.5%

3.3%

8.3%

7.5%

7.1%

Food

Textile

Electronic

Automotive

Machinery

Leather

Paper

Rubber

Plastic

ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ ด้านการจัดการกระบวนการผลิต

ด้านการสรา้งความสัมพันธ์กับลูกค้า ด้านการบรหิารจัดการธุรกิจ

Industry 1.0          Industry 2.0          Industry 3.0          Industry 4.0

92.4%

92.1%

72.2%

90.0%

82.7%

94.4%

90.7%

88.4%

84.3%

6.5%

7.9%

23.3%

8.5%

15.8%

5.6%

8.3%

10.6%

14.4%

Food

Textile

Electronic

Automotive

Machinery

Leather

Paper

Rubber

Plastic

94.5%

97.4%

91.1%

77.5%

91.6%

97.8%

94.4%

93.5%

92.9%

4.1%

2.6%

7.8%

21.0%

6.9%

1.1%

4.6%

3.5%

4.1%

Food

Textile

Electronic

Automotive

Machinery

Leather

Paper

Rubber

Plastic

ผู้ประกอบการอาหารและเครื่องด่ืมไทยมีความพรอ้มในการใช้ AI แค่ไหน

มีการใช้ AI แล้ว

15.2%

มีแผนท่ีจะใช้ AI ในอนาคต

56.7%

ไม่มีแผนท่ีจะใช้ AI

28.2%

ท่ีมา: ส านักงานส่งเสรมิเศรษฐกิจดิจทัิล โดยส ารวจผู้ประกอบการ 2,500 ราย และผลส ารวจสถานะความพรอ้มในการประยุกต์ใช้ AI ขององค์กรในประเทศไทย โดย AI Thailand
หมายเหต:ุ - Industry 1.0 คือ การใช้เครื่องจกัรท่ีไม่ได้ใช้ระบบอิเล็กทรอนกิส์, Industry 2.0 คือ การใช้ระบบอัตโนมัติบางส่วน, Industry 3.0 คือ การใช้ระบบประมวลผล

คอมพิวเตอรแ์บบ Real-time และ Industry 4.0 คือ การใช้ระบบปัญญาประดิษฐ์ (AI)

ผลส ารวจการประยุกต์ใช้ AI ขององค์กร
ในประเทศไทย ปี 2566

ผลส ารวจการใช้เทคโนโลยีดิจทัิลในภาคอตุสาหกรรม
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Company Use case Impact

ใช้เทคโนโลยี AI ในกระบวนการผลิต ดังน้ี
1. การควบคมุคณุภาพการผลิต: โดยใช้ AI และระบบ Sensor ในการตรวจวดัอณุหภูมิ และความชื้น เพ่ือตรวจสอบ
คณุภาพของวตัถุดิบ และตรวจจบัส่ิงปนเปื้ อน

2. การเพ่ิมประสิทธภิาพการผลิต: โดยใช้ AI วเิคราะห์ข้อมูลการขายและการผลิต เพ่ือปรบัปรุงสูตรอาหาร
3. การจดัการคลังสินค้า: โดยใช้ AI ควบคมุอณุหภูมิและความชื้นในคลังสินค้า เพ่ือลดการสูญเสีย

ลดจ านวนไข่ท่ีเสียหาย
มากกวา่ 1 ล้านฟองต่อปี

ใช้เทคโนโลยี AI ในกระบวนการผลิต ดังน้ี
1. การควบคมุคณุภาพการผลิต: โดยใช้ AI วเิคราะห์ภาพวตัถุดิบและสินค้า เพ่ือตรวจสอบรสชาติและกล่ิน
2. การเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต: โดยใช้ AI ปรับปรุงประสิทธิภาพการหมักและการบรรจุสินค้าด้วยการระบุ
ข้อบกพรอ่งในกระบวนการผลิตท่ีท าให้เกิดการสูญเสียอาหาร 

3. การจัดการพลังงาน: โดยใช้ AI และระบบ Sensor ในการวเิคราะห์การใช้พลังงานของเครื่องจักร และปรับปรุง
ระบบแสงสวา่งในโรงงาน

ลด Food Loss ใน
กระบวนการผลิตได้ถึง 
43%

ใช้เทคโนโลยี AI ในกระบวนการผลิต ดังน้ี
1. การคัดแยกวตัถุดิบ: โดยใช้ AI วเิคราะห์ภาพ เพ่ือคัดแยกวตัถุดิบท่ีมีคุณภาพดีและไม่ดีออกจากกัน รวมท้ังช่วยให้
คัดแยกวตัถุดิบได้อย่างแม่นย าและรวดเรว็

2. การควบคมุคณุภาพการผลิต: โดยใช้ AI ในการวเิคราะห์รูปรา่ง สี และเน้ือสัมผัสของสินค้า เพ่ือตรวจสอบคณุภาพ
สินค้าบนสายพานการผลิต

3. การวเิคราะห์การผลิต: โดยใช้ AI วเิคราะห์ข้อมูลการผลิตท่ีเก็บรวบรวมจากระบบเซ็นเซอร์ท่ีติดต้ังในเครื่องจักร 
เพ่ือปรบัปรุงประสิทธภิาพการผลิต ลดการใช้พลังงาน และพัฒนาสินค้าใหม่ๆ

คัดแยกวตัถุดิบได้อย่าง
แม่นย าขึ้น 95%
ลดการสูญเสียวตัถุดิบลง 

10%

ใช้เทคโนโลยี AI ในกระบวนการผลิต ดังน้ี
1. การควบคมุคณุภาพการผลิต: โดยใช้ AI และระบบ Sensor ในการตรวจวดัและวเิคราะห์ภาพของสินค้าบนสายพาน
การผลิต เพ่ือตรวจจับความผิดปกติ เช่น โรงงานผลิตเบียรใ์ช้ AI ตรวจสอบฟองเบียร ์และความใสของน้าไม่ให้มี
ตะกอนหรอืส่ิงปนเป้ือน

2. การเพ่ิมประสิทธภิาพการผลิตและการบรรจสิุนค้า: โดยใช้ AI วเิคราะห์แผนการผลิตท่ีเหมาะสม 
3. การจดัการห่วงโซ่อปุทาน: โดยใช้ AI ในการติดตามสินค้าคงคลัง และวางแผนการขนส่งสินค้า

เพ่ิมความแม่นย าให้ระบบ
การผลิตมากกวา่ 10%

ตัวอย่าง Use Case และประโยชน์ท่ีได้รบัจากการใช้ AI ในไทย

ท่ีมา: รวบรวมโดย Krungthai COMPASS
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9,680

48,990

2567 2572f

38.3%

CAGR

95

347

2567 2572f

29.5%

CAGR

มูลค่าตลาด AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมของโลกและของไทย

มูลค่าตลาด AI ในอตุสาหกรรมอาหาร
และเครื่องด่ืมของโลก

(ล้านเหรยีญสหรฐัฯ)

มูลค่าตลาด AI ในอตุสาหกรรมอาหาร
และเครื่องด่ืมของไทย

(ล้านเหรยีญสหรฐัฯ)

ท่ีมา: Global Artificial Intelligence in Food and Beverage Market, Mordor Intelligence (2024), Statista และ Krungthai COMPASS
หมายเหต:ุ ประมาณการมูลค่าตลาด AI ในอุตสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมของไทยอยู่ท่ีราว 10% ของมูลค่าตลาด AI ท้ังหมดของไทย ซึ่งเป็นสัดส่วนเดียวกับมูลค่าตลาด AI 

ในอุตสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมของเอเชียแปซิฟกิ



ความคุ้มค่าการลงทุน

ใน AI
และผลกระทบ

ต่อผู้ประกอบการ
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เครื่องคัดแยกผักและผลไม้ท่ีขบัเคล่ือนด้วย AI
สามารถคัดแยกขนาด สี รูปรา่ง และต าหนิของวตัถุดิบ

เพ่ือน าไปแปรรูปเป็นสินค้าอาหารชนิดต่างๆ ได้อย่างเหมาะสม

และลดการสูญเสียของวตัถุดิบ

โดย

คาดวา่จะต้องใช้เงนิลงทนุราว 3.5 ล้านบาทต่อเครื่อง

มีระยะเวลาคืนทนุราว 3-4 ปี

ผลประโยชน์สุทธิ 0.9 ล้านบาทต่อปี

มีผลตอบแทนจากการลงทนุท่ี25.6%

เทคโนโลยี AI ท่ีสามารถลด Food Loss และยกระดับประสิทธิภาพการผลิต

1) เครื่องคัดแยกผักและผลไม้
ท่ีขับเคล่ือนด้วย AI

ท่ีมา: ค านวณโดย Krungthai COMPASS
หมายเหต:ุ อ้างอิงจาก Alibaba.com, และ Using AI to sort Potatoes, Wisconsinpotatoes

25

https://wisconsinpotatoes.com/wp-content/uploads/2023/10/Using-AI-to-Help-Sort-Potatoes-feature.pdf
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เครื่องตัดแต่งเน้ือสัตวท่ี์ขบัเคล่ือนด้วย AI ขัน้สูง
สามารถเรยีนรูแ้ละปรบัเปล่ียนรปูแบบการตัดแต่ง

รวมท้ังจะช่วยระบุและก าจดัองค์ประกอบท่ีไม่ต้องการ

เช่น ไขมัน และกระดูก ท าให้สามารถตัดแต่งได้อย่างแม่นย า

และลดการตัดเน้ือสัตวท่ี์อาจจะถูกท้ิงราว 20%

โดย

คาดวา่จะต้องใช้เงนิลงทนุราว 7.0 ล้านบาทต่อเครื่อง

มีระยะเวลาคืนทนุราว 4-5 ปี

ผลประโยชน์สุทธิ 1.4 ล้านบาทต่อปี

มีผลตอบแทนจากการลงทนุท่ี21.0%

2) เครื่องตัดแต่งเน้ือสัตว์
ท่ีขับเคล่ือนด้วย AI ขั้นสูง

เทคโนโลยี AI ท่ีสามารถลด Food Loss และยกระดับประสิทธิภาพการผลิต

ท่ีมา: ค านวณโดย Krungthai COMPASS
หมายเหต:ุ อ้างอิงจาก Scott Automation และ AI in the Meat Industry Statistics, Gitnux

26

https://gitnux.org/ai-in-the-meat-industry/
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เทคโนโลยี AI ท่ีสามารถลด Food Loss และยกระดับประสิทธิภาพการผลิต

3) ระบบการบ ารุงรกัษาเชิงคาดการณ์ 
(Predictive Maintenance)

ท่ีมา: ค านวณโดย Krungthai COMPASS
หมายเหต:ุ อ้างอิงจาก AIMLProgramming

ระบบการบ ารุงรกัษาเชิงคาดการณ์
สามารถวเิคราะห์การท างานของเครื่องจกัรแบบ Real-time

ท าให้สามารถคาดการณ์ระยะเวลาซ่อมบ ารงุล่วงหน้า

ซึ่งจะช่วยลดระยะเวลาการหยุดชะงกัของเครื่องจกัรราว 15%

และลดค่าใช้จา่ยในการบ ารงุรกัษาราว 10% 

โดย

คาดวา่จะต้องใช้เงนิลงทนุราว 1.75 ล้านบาทต่อเครื่อง

มีระยะเวลาคืนทนุราว 3-4 ปี

ผลประโยชน์สุทธิ 5.0 แสนบาทต่อปี

มีผลตอบแทนจากการลงทนุท่ี28.6%

27
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ปรมิาณ Emissions
จาก Food Loss

ของไทย

19.6

ปรมิาณ Emissions
จาก Food Loss

ของไทย
หากมีการใช้ AI

-15%
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ปรมิาณ Food Loss
ของไทย

18

ปรมิาณ Food Loss
ของไทย

หากมีการใช้ AI

15

-15%

พืชหัว          ผักและผลไม้          ธัญพืช         เมล็ดพืชน้ามัน   

ปลาและอาหารทะเล         เนื้อสัตว ์         นม   

เทคโนโลยี AI จะช่วยลด Food Loss และ Emissions ของไทยแค่ไหน

คาดการณ์ปรมิาณการลด Food Loss (ล้านตันต่อปี) และปรมิาณการลด Emissions
(ล้านตัน CO2e ต่อปี) จากการใช้ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมของไทย

Krungthai COMPASS
ประเมินวา่

หากผู้ประกอบการในอตุสาหกรรม
อาหารและเครื่องด่ืมของไทย

มีการใช้ AI ท้ังอุตสาหกรรม
คาดวา่จะช่วยลด Food Loss

ของไทยราว

3 ล้านตันต่อปี

และลด Emissions
ของไทยราว

3.5 MtCO2e ต่อปี

ท่ีมา: FAO และค านวณโดย Krungthai COMPASS
หมายเหต:ุ การประยุกต์ใช้เทคโนโลยี AI ช่วยลด Food Loss ราว 15% อ้างอิงจาก McKinsey & Company



ปัจจยัแห่งความส าเรจ็

ของการใช้ AI
และหน่วยงานท่ีต้องรูจ้กั
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อตุสาหกรรม จ านวน
สถานประกอบการ

ค่าซ้ือวตัถุดิบและวสัดุประกอบท่ีใช้ในการผลิต

ล้านบาท สัดส่วนต่อค่าใช้จ่ายรวม

การผลิตไก่สดแช่เย็นแช่แข็ง 520 72,300

การผลิตปลาสดแช่เย็นแช่แขง็ 360 31,491

การผลิตปลาบรรจุกระป๋อง 75 61,603

การผลิตผลไม้และผักกระป๋อง 310 32,058

การผลิตน้าผักและน้าผลไม้ 241 22,634

การผลิตนม 61 34,258

การผลิตอาหารและเครื่องด่ืมรวม 119,271 1,345,382

79%

75%

71%

75%

64%

58%

74%

ธุรกิจอาหารกลุ่มไหนควรประยุกต์ใช้ AI เพ่ือลด Food Loss

ค่าใช้จา่ยวตัถุดิบและวสัดุประกอบท่ีใช้ในการผลิตของท้ังอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม Krungthai COMPASS
มองวา่

ธุรกิจท่ีมีต้นทนุวตัถดิุบท่ีสูง
ควรประยุกต์ใช้ AI 
เพ่ือลด Food Loss 
เช่น การผลิตไก่สดแช่เย็นแช่แข็ง
การผลิตปลาสดแช่เย็นแช่แข็ง 
การผลิตปลาบรรจกุระปอ๋ง 
การผลิตผลไม้และผักกระปอ๋ง
ซึ่งมสัีดส่วนต้นทุนวตัถุดิบ

มากกวา่ 70%
ของค่าใช้จา่ยรวมท้ังหมด

ท่ีมา: ส านักงานสถิติแห่งชาติ และวเิคราะห์โดย Krungthai COMPASS
หมายเหต:ุ จ านวนโรงงาน และข้อมูลค่าซื้อวตัถุดิบและวสัดุประกอบท่ีใช้ในการผลิตเป็นข้อมูลปี 2559



ธุรกิจขาย
ปลีกและขาย
ส่งอาหารและ
เครื่องด่ืม

ธุรกิจ
บรรจุภัณฑ์
อาหาร

AI
ในธุรกิจ
อาหารและ
เครื่องด่ืม

ธุรกิจ
อาหารและ
เครื่องด่ืม

ธุรกิจ 
Startups
ด้าน Foods  

Tech

ธุรกิจด้าน
Software

Informatics
และ AI 

ธุรกิจ
รา้นอาหาร

และ
เครื่องด่ืม

ธุรกิจเกษตร

ธุรกิจ
การขนส่ง

ธุรกิจใดบ้างท่ีจะได้รบัประโยชน์จากการใช้ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม
ในระยะแรก ธุรกิจท่ีจะได้รบัประโยชน์จากการใช้ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม ได้แก่ ธุรกิจต้นน้าจนถึงปลายน้า 
และธุรกิจกลุ่มอื่นๆ ท่ีเก่ียวข้อง อาทิเชน่ ธุรกิจด้าน Software Informatics และ AI ธุรกิจ Startups ด้าน Foods Tech 

กลุ่มธรุกิจท่ีได้รบัประโยชน์จากการน า AI มาใช้ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม

ท่ีมา: รวบรวมและวเิคราะห์โดย Krungthai COMPASS
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Key Success ของการใช้ AI ในอตุสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืม

1) ผู้ประกอบการควรต้ังเป้าหมายท่ีชัดเจนใน
การลด Food Loss และค านึงถึงความ
คุ้มค่าในการลงทุนเทคโนโลยี AI โดย
อาจพิจารณาจากปัจจยัความคุ้มค่าใน
แงข่องระยะเวลาคืนทุน (Payback
Period) และอตัราผลตอบแทน
การลงทุน ( Internal Rate of 
Return: IRR) เป็นต้น 

3) สร้างความร่วมมือกันท้ัง Ecosystem
โดยสรา้งความรว่มมือต้ังแต่ผู้ประกอบการ
สถาบันการศึกษา สถาบันวิจัยและพัฒนา
ไปถึงจนหน่วยงานภาครัฐ โดยต้อง
ร่วมมือกันในการขับเคล่ือนและผลักดันใน
การวจิยัและพัฒนา รวมท้ังสนับสนุนให้มีการ
น า AI มาใช้ในภาคอตุสาหกรรมมากขึ้น เพ่ือ
ยกระดับประสิทธิภาพการผลิตอาหาร รวมท้ัง

ลด Food Loss และลดการปล่อยก๊าซเรอืนกระจก

2) การพัฒนาบุคลากรให้มีความ
เช่ียวชาญด้านเทคโนโลยี AI
เน่ืองจากจ านวนแรงงานท่ีมี
ความเชี่ยวชาญด้านเทคโนโลยี 
AI ของไทยยังมีอยู่จ ากัด 
ดังน้ัน ภาครฐั รวมท้ังภาคเอกชน
และสถาบันการศึกษาจ าเป็นต้อง
รว่มมือกันในการพัฒนาทักษะแรงงาน
ทางด้าน AI เพ่ิมขึ้น

ท่ีมา: วเิคราะห์โดย Krungthai COMPASS



33

หน่วยงานสนับสนุน
การใช้ AI

หน่วยงานวจิยัและ
พัฒนาด้าน AI

ผู้ประกอบการท่ีเก่ียวข้อง

 ส านักงานคณะกรรมการดิจทัิลเพ่ือ
เศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ

กระทรวงการอดุมศึกษา 
วทิยาศาสตร ์วจิยัและนวตักรรม

 สภาอตุสาหกรรมแห่งประเทศไทย

 ส านักงานส่งเสรมิเศรษฐกิจดิจทัิล

 Technology Innovation 
Management and 
Entrepreneurship 
(Time Labs)

NECTEC

บจ. EATLAB

บจ. BIZCUIT

บจ. TKK Corporation

ผู้ประกอบการต้องรูจ้กัหน่วยงานใดบ้าง

ท่ีมา: รวบรวมโดย Krungthai COMPASS



สรุป
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การประยุกต์ใช้ เทคโนโลยีปัญญาประดิษฐ์ (Art i f i c ia l

Intelligence: AI) ถือเป็นกุญแจส าคัญท่ีช่วยยกระดับการผลิต

ในอุตสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมของไทยให้มีประสิทธิภาพ

มากขึ้น โดยเฉพาะการลด Food Loss และลดการปล่อยก๊าซ

เรอืนกระจก เน่ืองจากระบบอัตโนมัติท่ีขับเคล่ือนด้วย AI สามารถ

วเิคราะห์และคัดแยกวัตถุดิบเพ่ือน าไปแปรรูปได้อย่างเหมาะสม 

ซึ่งจะช่วยลดการสูญเสียอาหารในกระบวนการผลิต และสามารถ

ตรวจสอบย้อนกลับได้ตลอดห่วงโซ่อุปทาน รวมท้ังช่วยยกระดับ

การผลิตอาหารและเคร ื่องด่ืมท่ีเป็นมิตรกับส่ิงแวดล้อม เช่น 

ลดการใช้ทรัพยากร ลดการใช้พลังงานไฟฟ้า เป็นต้น ซึ่งจะช่วย

ลดความกังวลด้านความม่ันคงทางอาหาร และลดแรงกดดันจาก

มาตรการกีดกันทางการค้า รวมท้ังช่วยลดปัญหาการขาดแคลน

แรงงานในภาคการผลิต

โดยปัจจยัส าคัญท่ีจะท าให้อุตสาหกรรมอาหารและเครื่องด่ืมมีการ

ประยุกต์ใช้เทคโนโลยี AI มากขึ้น คือ การสร้างความร่วมมือกัน

ท้ัง Ecosystem ต้ั งแต่ ผู้ประกอบการ สถาบันการศึกษา 

สถาบันวจิยัและพัฒนาไปจนถึงหน่วยงานภาครฐั โดยภาครฐัควร

มีบทบาทส าคัญในการส่งเสรมิองค์ความรูแ้ละสนับสนุนการวจิัย

และพัฒนาด้าน AI รวมท้ังออกนโยบายส่งเสรมิการลงทุนใน

เทคโนโลยี AI โดยเฉพาะผู้ประกอบการ SMEs ซึ่งอาจมีข้อจ ากัด

ด้านเงนิทุน เพ่ือยกระดับการผลิตในอุตสาหกรรมอาหารและ

เคร ื่องด่ืมของไทยให้มีความยั่งยืนมากข้ึน



พชรพจน์ นันทรามาศ

สุคนธ์ทิพย์ ชัยสายัณห์

อังคณา สิทธิการ



This report is not intended to provide the basis for any evaluation of the financial 
instruments discussed herein. The information was obtained from various sources; we do not 
guarantee its accuracy or completeness. In particular, information provided herein should be 
regarded as indicative, preliminary and for illustrative purposes only. There is no 
representation that any transaction can execute at such terms or price. 

Information provided in this report is not intended to constitute legal, tax or accounting 
advice in relation to entering into any transaction and does not have regard to the particular 
needs of any specific person who may receive this report. Clients should consult their own 
financial advisors regarding the appropriateness of investing in any investment strategies 
discussed or recommended in this report and should understand that statements regarding 
future prospects may not be realized. While all information this presentation has been 
produced or compiled from sources believed to be reliable, the Bank makes no representation 
as to its accuracy or completeness. 
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